LEIVAY BUIER

glutenfrei und trotzdem lecker!



Zatec Briuerei - seit 1801

Der Grundstein des industriellen Biirgerlichen Brauhauses wurde am 20.6.1798 gelegt.
Nach dem zweijahrigen Bauaufwand wurde der Bau endlich fertig gestellt
und im Jahre 1801 brauten die Saazer (Biirger von Zatec) 840 Fasser (42.000 hl) Bier.
Die Brauerei wurde schrittweise erweitert und modernisiert und braute vorziigliche

~ Schank- und Spezialbiere .

Die Saazer Brauerei (Zatecky pivovar) fahrt heute in der Tradition der Herstellung
bohmischen Bieres der Sorte Helles Lagerbier fort. Alle hergestellten Biere werden sepa-
rat gebraut und vor dem Abfiillen nicht angereichert. Wir halten dabe







- CELIA BIER - glutenfrei und trotzdem lecker !

CELIA — ein glutenfreies Bier wurde basierend auf der technischen Losung des Brauerei-
und Malzerei-Forschungsinstituts in Prag produziert, deren Gegenstand die Art und Weise
der Bierherstellung fiir Personen ist, die an Z6liakie leiden und fiir die, die eine glutenfreie Diat
einhalten miissen. Zur Herstellung dieses Biers werden exakt die gleichen Rohstoffe wie zur
Herstellung des ublichen bohmischen Biers verwendet: Wasser, Gerstenmalz und Saazer
Hopfen.

Der Glutengehalt bei dem CELIA Bier befindet sich unterhalb der Grenze von 0,5 mg/100 ml.
Das Einzigartige an diesem Bier ist der Fakt, dass es die kompletten Eigenschaften eines typis-
chen bohmischen Lagerbiers in sich tragt, zu dem eine goldgelbe Farbe; ein reicher, weifSer
~ Schaum; ein angenehmes Malzaroma; die erfrischende Spritzigkeit des Getranks
und die Harmonie der Geschmacke gehoren, in denen die anfangliche Siile mit der nachklin-
genden, kostlichen Bitterkeit abgestimmt ist. Eine charakteristische Eigenschaft ist

die ausgepragte Schaumbildung. Der Geschmack eines iiblichen hellen Biers vom Typ bohmls- E
4 ches Lagerbier wird also garantiert.

. sewann im Wettbewerb in London.
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Celia Bier Lager — hell

Ein Bier von goldener Farbe und mit dichtem, kompaktem Schaum, das sich durch eine
mittlere, abgerundete Vollmundigkeit und starkere Siiffigkeit auszeichnet. Ein charak-
teristisches Merkmal ist die mittelintensive Bitterkeit von mildem harmonischem Char-
akter, der den Geschmack des Malzes und des Saazer Hopfens ausgewogen verbindet.

Es handelt sich um ein Lagerbier mit einem Alkoholgehalt von 4,5 %, dessen neue Ferti-
gungstechnologie Gegenstand eines Patentverfahrens ist. Der Preis des Biers CELIA ist
wesentlich niedriger als bei anderen glutenfreien Bieren. Die Haltbarkeit des Biers

~verlangern wir nicht kiinstlich, wir achten auf die Frische der Lieferungen und daher
- schmeckt unsere Bier standig gut.

Mindesthaltbarkeitsdatum 9 Monate
Glutengehalt weniger als 0.5 mg/100 ml (< 5 ppm)

- | Stammwiirze 11% Al “

Wasser, Malzgerste, Hopfer &







Celia Schwarzbier — dunkel

Ein Bier von dunkler Farbe und mit dichtem, kompaktem Schaum, das sich durch eine
mittlere, abgerundete Vollmundigkeit und starkere Siiffigkeit auszeichnet. Das bayer-
ische Karamellmalz garantiert den typischen vollen Geschmack eines Dunklen Bieres.

Mindesthaltbarkeitsdatum 9 Monate
Glutengehalt weniger als 0.5 mg/100 ml (< 5 ppm)

| Stammwiirze 11%
‘ 5,7 Vol %







Celia Bier — bio

Das CELIA Bier Bio ist gekenzeichnet durch die einzigartige Verwendung von 100%
tigen Biologischen Saazer Hopfen, beriihmt fiir ihre Wiirzigkeit, saubere Bitterkeit,
kombiniert mit einer schoner goldenen Farbe und angenehm malzigen Aroma. Wir
verwenden nur die besten lokalen, organischen Hopfen und Malz, die das feinste Pils
Aroma gewahrleisten.

CELIA Bio erganzt ideal die feinen Speisen durch seinen einzigartigen Geschmack.
Da wir traditionelle offene Garung verwenden, ist die Celia Bio das einzige glutenfreie
~ Bio Pils auf der ganzen Welt mit dem Vorteil der Enthaltung der natiirlichen

- Kohlenséaure. i

Mindesthaltbarkeitsdatum 9 Monate

Glutengehalt weniger als 0.5 mg/100 ml (< 5 ppm)

Stammwiirze 11%
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Transport & Verpackung

Samtliche CELIA Bier Produkte werden in 0,33 oder 0,5 | Standard Mehrweg Pfand-
flaschen gefiillt und geliefert. In der unten aufgefiihrten Tabelle finden Sie das Gewicht
und die gelieferten Stiickzahlen. Die Einweg Karton Verpackung ist im Preis bereits
inklusive. Die Ware wird auf EUR Palletten versandt.

Der Transport erfolgt mit gepriiften Speditionsfirmen, die iiber eine benotigte Berechti-
gung fiir Alkoholtransport verfiigen. Die Versandkosten werden immer zu jeder
Einsendung moglichst giinstig kalkuliert und im Voraus mitgeteilt.

Produkt | Verpackung

Karton Stiicke
an Palette

Flaschen Stiicke
an Palette

Flaschen pro Palette

Flaschen pro Palette in kg

Flaschen

Karton Verpackung [P

Karton

50

25

1200

/35

im Preis inklusive

Karton

50

20

1000

815

im Preis inklusive







Thr Partner - zuverlassig und leistungsfahig !

Das CELIA Bier ist ein absolutes Welt Unikat, das den hervorragenden biertypischen
Geschmack mit der Erfiilllung der strengsten glutenfreien Normen fiir Zoliakie verbin-
det. Der umfangereiche und wiederholte Vergleich mit den Konkurrenzbieren ergab
die absolut besten Ergebnisse im Geschmack, Qualitat und Preis fiir die Endkunden.
Dieses war und bleibt in unserem Unternehmen immer das oberste Ziel.

Der erste Platz in dem unabhidngigen Wettbewerb bestdtigt wieder die oben
aufgefuhrten Vorzuge der glutenfrelen Blers CELIA. Die lang]ahrlge Erfahrung in --‘ ‘
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CELIA BIER - glutenfrei und trotzdem lecker!

Simek s.r.o.

Dr. Sedlaka 763

339 01 Klatovy

Tschechische Republik

Tel: +420 777 570 057
Fax: +420 376 323 330
UST ID Nr.: CZ49193449

v ww.bierglutenfrei.de
@bierglutenfrei.de



